
Aglianico

D’AMBRA V IN I  D ’ ISCHIA  sr l  -  v ia  Mar io  D ’Ambra  16 -  For io ,  80075 -  NA -  ITAL IA

DENOMINAZIONE
AGLIANICO IGT  CAMPANIA

PRODUTTORE
D’Ambra  V in i  d ’ Isch ia  s . r. l .

ZONA DI  PRODUZIONE
versant i  Sud-  Ovest  de l le  co l l ine  beneventane.

CARATTERIST ICHE DEL SUOLO
Ter reno vu lcan ico  r icco  d i  Ca lc io ,  cost i tu i to  da  
arenar ie  e  a rg i l le  scag l iose.

ALT IMETRIA
300 mt s . l .m.

VARIETÀ COLTIVATE
Agl ian ico  100%;  uve  sce lte  accuratamente  e  
t rasportate  in  p icco le  casse a  basse temperatu-
re  ne i  loca l i  d i  v in i f icaz ione  d i  Casa D ’Ambra .

T IPO DI  ALLEVAMENTO DELLA V ITE
Cordone speronato.

SUPERFICIE  A  V IGNETO
2ha

RESA UVA ETTARO
90 q/ha 

EPOCA DI  RACCOLTA
Seconda e  terza  decade d i  ottobre ;  vendemmia 
manuale.

TECNICA D I  PRODUZIONE
Le uve  racco lte  a l  momento  de l la  lo ro  completa  
maturaz ione,  dopo d i raspatura  e  p ig iatura  vengo-
no  sottoposte  a  fe rmentaz ione con maceraz ione,  
stoccaggio.

AFFINAMENTO
brev iss imo in  bott ig l ia .

TEMPERATURA DI  SERVIZ IO
14/  18° C

GRADAZIONE
12% Vo l.

NOTE ORGANOLETTICHE
Colore  Rosso rub ino  v ivo.

PROFUMO
Fresco,  d i  v ino  rosso g iovane,  f ruttato,  intenso e  
pers istente.

SAPORE
Secco,  asc iutto,  d i  buon corpo,  ve l lutato  ed  
equ i l ib rato.

ABBINAMENTO
Minestre,  p r imi  p iatt i  con  ragù ,  carn i  b ianche,  
fo rmaggi  d i  media  stag ionatura .
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