1888

Aglianico

AGLIANICO IGT CAMPANIA
D'Ambra Vini d'Ischia s.r.I.
versanti Sud- Ovest delle colline beneventane.

Terreno vulcanico ricco di Calcio, costituito da
arenarie e argille scagliose.

300 mt s.l.m.

Aglianico 100%; uve scelte accuratamente e

CASA “BRA trasportate in piccole casse a basse temperatu-
) re nei locali di vinificazione di Casa D'Ambra.

C Al NIA
T’LGL!ANICO— Cordone speronato.
2017
2ha
90 g/ha

Seconda e terza decade di ottobre; vendemmia
manuale.
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1888

Campania / Aglianico

Le uve raccolte al momento della loro completa
maturazione, dopo diraspatura e pigiatura vengo-
no sottoposte a fermentazione con macerazione,
stoccaggio.

brevissimo in bottiglia.

14/ 18° C

12% Vaol.

Colore Rosso rubino vivo.

Fresco, di vino rosso giovane, fruttato, intenso e
persistente.

AGLIANICO

2017 Secco, asciutto, di buon corpo, vellutato ed

equilibrato.

Minestre, primi piatti con ragu, carni bianche,

formaggi di media stagionatura.
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