
Gocce D’Ambra

D’AMBRA V IN I  D ’ ISCHIA  sr l  -  v ia  Mar io  D ’Ambra  16 -  For io ,  80075 -  NA -  ITAL IA

DENOMINAZIONE
EPOMEO BIANCO IGT  -   PASSITO

PRODUTTORE
D’Ambra  V in i  d ’ Isch ia  s . r. l .

ZONA DI  PRODUZIONE
Iso la  d ’ Isch ia ,  comune d i  For io .

CARATTERIST ICHE DEL SUOLO
Ter reno vu lcan ico  d i  medio  impasto,  r icco  d i  
potassio  e  fosforo ;  p resenza d i  tufo  verde.

ALT IMETRIA
160 mt s . l .m.

VARIETÀ COLTIVATE
Ri l la  100%.

T IPO DI  ALLEVAMENTO DELLA V ITE
Guyot .

SUPERFIC IE  A  V IGNETO
1 ha

RESA UVA ETTARO
50 q/ha 

EPOCA DI  RACCOLTA
Pr ima decade d i  settembre ;  vendemmia manua-
le .

TECNICA D I  PRODUZIONE
Surmaturaz ione su  p ianta  e  appassimento  su  
grat icc i ,  fe rmentaz ione in  acc ia io ,  e levaz ione in  
bott ig l ia  da  0,500ml.



Gocce D’Ambra

D’AMBRA V IN I  D ’ ISCHIA  sr l  -  v ia  Mar io  D ’Ambra  16 -  For io ,  80075 -  NA -  ITAL IA

AFFINAMENTO
in  bott ig l ia .

TEMPERATURA DI  SERVIZ IO
non in fer io re  a  14° C

GRADAZIONE
14% Vo l.

NOTE ORGANOLETTICHE
Colore  Gia l lo  o ro  lucente.

PROFUMO
Confettura  d i  a lb icocca ,  d i  dattero,  d i  e rbe  
aromat iche e  mie le  d i  castagno.

SAPORE
Dolce,  per  nu l la  stucchevo le,  avvo lgente,  la  
do lcezza  è  equ i l ib rata  da  una vena ac ida .

ABBINAMENTO
Formaggi  e rbor inat i  o  molto  stag ionat i ,  do lc i  a  
base d i  mandor le ,  st ruf fo l i  napo letan i .


