
Vigna Dei Mille Anni

D’AMBRA V IN I  D ’ ISCHIA  sr l  -  v ia  Mar io  D ’Ambra  16 -  For io ,  80075 -  NA -  ITAL IA

DENOMINAZIONE
ISCHIA   PER’  ’E  PALUMMO DOC

Produttore
D’Ambra  V in i  d ’ Isch ia  s . r. l .

ZONA DI  PRODUZIONE
iso la  d ’  Isch ia  –  versante  centro  mer id iona le  –  
loca l i tà  Iesca – Comune d i  Ser rara  Fontana – 
Tenuta  Benedetto  Mig l iacc io.

CARATTERIST ICHE DEL SUOLO
Part ico lare  geosito  de l l ’ iso la .  I l  te r reno  agrar io  
s i  sv i luppa su  deposit i  det r i t ic i  fo rmat i  da l  tufo  
verde  a l terato  ed  arg i l l i f icato.  I l  suo lo,  r icco  in  
potassio,  è  in f luenzato  da l la  r isa l i ta  d i  ca lore  
id rotermale.

ALT IMETRIA
da 150 mt a  250 m s . l .m.

VARIETÀ COLTIVATE
Per ’ ’e  pa lummo 85% ,  Cabernet  Sauv ignon e  
Ag l ian ico  15%.

T IPO DI  ALLEVAMENTO DELLA V ITE
Guyot .

SUPERFIC IE  A  V IGNETO
1ha

RESA UVA ETTARO
90 q/  ha

EPOCA DI  RACCOLTA
Pr ima decade d i  settembre ;  vendemmia manuale.

TECNICA D I  PRODUZIONE 
V in i f icaz ione  in  rosso con maceraz ione per  c i rca  
10 g iorn i .

AFFINAMENTO
in  botte  d i  rovere  da  25hl,  per  min imo 18 mesi  –  
in  bott ig l ia  per  min imo 3  mesi.  

TEMPERATURA DI  SERVIZ IO
18/ 22°  C.   Stappare  la  bott ig l ia  qua lche ora  
pr ima d i  serv i r la .

GRADAZIONE
13.5% Vo l.

NOTE ORGANOLETTICHE
Colore  Rosso rub ino  car ico  che s i  a f f ina  con g l i  
ann i  in  s fumature  aranc iate.

PROFUMO
Bouquet  d i  st raord inar ia  e leganza .

SAPORE
Asciutto  ma morb ido,p ieno,  a rmonico ;  cons i -
stente  ed  ar istocrat ico.

ABBINAMENTO
Costata  d i  manzo ;  mist i  g r ig l ia ,  cacc iag ione ;  
guancia  d i  bufa lo  con  patata  a l  latte  e  r iduz ione  
de l lo  stesso v ino  (chef  Nino  Di  Costanzo) .
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